
Service en soirée uniquement à partir de 19 H 
 

Les deux menus peuvent être mélangés 
 

Menu du Marché 

(Tous nos plats sont faits maison)         

26 euros (entrée/plat ou plat/dessert) ou 35 Euros 

(entrée/plat/dessert) 

 

Entrées du jour au choix 

 

 

- Salade chèvre bio chaud du marché de Quillan 

sur toast de pain bio du marché de Quillan  

- Poulpe de roche au paprika fumé sur poivrons 

grillés  

- Tartare de saumon, tomates et avocat, huile à 

la citronnelle  

 

Plats du jour au choix 

                             

- Joue de Bœuf fondante, jus de cuisson, brocoli, 

asperges, carottes,  

- Cabillaud (Norvège), petit légumes sauce au 

fumet de poisson crémée (creme végétale) 

- Queue de bœuf (france), jus de cuisson, foie 

gras poêlé frites paille 

- Agneau (Gigot France) Korma, mijoté aux 

épices sauce onctueuse au lait de coco et aux 

amandes, piment léger, noix de cajou et noix 

du Brésil, herbes fraiches, aubergine confite à 

l’huile d’olive et au thym 

 

 

Dessert ou Fromages au choix 

 

- Duo de fromages AOP ou local 

- Nougat glacé aux fruits confits et au miel des 

Pyrénées 

- Tiramisu punch café 

- Moelleux au chocolat noir, glace à la vanille au 

lait de brebis du pays cathare 

- Creme brulée à la vanille. 

 

Menu Vietnamien 

(Tous nos plats sont faits maison)         

26 euros (entrée/plat ou plat/dessert) ou 35 Euros 

(entrée/plat/dessert) 

 

 Entrées du jour au choix 

 

- Rouleaux de printemps aux crevettes 

- Nems au porc et à la patate douce  

- Nems aux légumes et aux champignons noirs 

- Sélection de sushi et maki au saumon et œufs de 

truite, crudité et avocat 

- Ha Cao, ravioles de gambas vapeur 

- Soupe de chair de crabes et gambas, nouilles 

udon 

- Cha Gio, rouleaux de gambas et calamar 

pomme et carotte 

 

Plats du jour au choix 

 

- Bœuf (Bavette Angus) mariné au saté et à la 

citrnelle, grillé, riz et crudités 

- Porc (France) au caramel & riz 

- Poulet curry au lait de coco et citronnelle, 

carottes et riz 

- Filet de Dorade (élevage Méditerranée) à la 

saïgonnaise dans un bouillon de champignons et 

sauce soja 

- Poulet fermier mariné (citronnelle, saté) cuit 

vapeur aux feuilles de citronnier 

- Riz frit aux gambas et calamar  

 

Dessert 

 

- Riz mangue au lait de coco  

- Gateau banane 

- Flan au caramel 

- Gateau cassava (Manioc) à la noix de coco 

- Salade de fruit frais 


